附件4
[bookmark: _Hlk71192992][bookmark: _Hlk79137891]部分不合格检验项目小知识
一、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
[bookmark: _GoBack]甜蜜素，也被称为环己基氨基磺酸钠，是一种人工合成的甜味剂，广泛用于食品加工中以增加食品的甜味。在化学上，甜蜜素以环己基氨基磺酸为基础结构，通过特定的化学反应合成得到。甜蜜素因其高甜度、低热量和稳定性好的特点，被广泛应用于各种食品加工中，如饮料、糖果、糕点、调味品等。然而，尽管甜蜜素在食品工业中具有重要作用，但其使用也受到严格的法规限制。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，发酵面制品中不得使用甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）。馒头中检出甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）的原因，可能是餐饮店为降低生产成本，改善产品的口感，超范围添加甜味剂。
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